
 

 

 

 

 

 
 

LA MEJOR MANERA DE EMPEZAR A CONOCER DE LOS VINOS DE ESPAÑA 

CCAATTAA  DDEE  VVIINNOOSS  PPAARRAA  GGRRUUPPOOSS  
CULTURA Y ENTRETENIMIENTO EN LA MISMA ACTIVIDAD 

  

PRESENTACIÓN 
 

 

 

 

IDEAL, como incentivo de empresa o de REGALO para 
FAMILIARES y/o AMIGOS. Descubrirán los secretos del mundo 
del vino su metodología de cata, las características que 
determinan su calidad, las elaboraciones de los diferentes tipos 
de vinos, las pautas a seguir en su selección, adquisición y 
conservación de manera AMENA, SENCILLA y PRÁCTICA. No 
vendemos vinos, TRANSMITIMOS CONOCIMIENTO. 
 
 

Metodología: Cata práctica COMPARATIVA para el conocimiento del 
análisis sensorial del VINO a través de una participación dinámica.  
FORMATIVA y LÚDICA a la vez. 
Docentes especialistas: Carmen Garrobo o Carlos Gómez. 
Tipo: Intensivo-presencial. 
Día de realización: Previa consulta de disponibilidad de aula 
Hora: Mañanas o tardes  
Duración: 02 horas. 
Dirigido: Aficionados en general, sin conocimientos de cata. 
 

 

 

PROGRAMA 
 
 
 

Contenido del curso:  
Introducción y metodología. Conceptos básicos. Elaboración de blancos. Elaboración especial: 
fermentación en barrica. Cata de BLANCOS jóvenes. 
Elaboración del vino rosado y tinto jóvenes. Elaboración especial: Maceración carbónica. La botella, la 
etiqueta, el corcho, la cápsula, etc. Cata de ROSADOS y TINTOS JÓVENES. 
Métodos de Crianza y envejecimiento. Influencia de la edad y las añadas. Cata de TINTOS CRIANZA, 
RESERVA y GRAN RESERVA. 
 

Vinos a catar: 
Se catarán 07 TIPOS DE VINOS de diferentes tipos, origen y crianza de las principales D.O. de España.  
BLANCO JOVEN, ROSADO, TINTO JOVEN, TINTO CRIANZA, TINTO RESERVA, TINTO GRAN RESERVA y 
TINTO VINO DE PAGO. 
 

COSTES 
 
 
 

 

 Coste 21% Iva A pagar Observaciones 
 

De 05 a 10 pax 330,58 € 69,42 € 400,00 € Previa reserva de fecha 

De 11 a 15 pax 400,00 € 84,00 € 484,00 € Se necesitan más copas y vinos 

De 16 a 20 pax 450,00 € 94,50 € 544,50 € Se necesitan más copas y vinos 

De 20 a 30 pax 
 

500,00 € 105,00 € 605,00 € Se necesitan más copas y vinos 

 

OBSERVACIONES 
                                    

 

- Incluye: 01 Docente, 01 apoyo en servicio del vino, 07 tipos de VINOS a catar y materiales necesarios para la cata. 
- También realizamos Formación In Company ‘la escuela a tu empresa’. Deberéis incluir desplazamientos y manutención 
- Adaptable a más horas, distintos niveles de capacitación y otros productos. (quesos, cervezas, aguas, entre otros) 

 
 

 
 



 

 

 

 

 

SSEEDDEE  DDEE  EESSCCUUEELLAA  EESSPPAAÑÑOOLLAA  DDEE  CCAATTAA  
Calle Mártires Concepcionistas, 19 (Local 2). 28006-Madrid 

 
 

 
 

El Aula polivalente de ESCUELA ESPAÑOLA DE CATA es un espacio abierto no sólo a los alumnos de los programas de 
nuestra propia oferta formativa, sino también a aquellas otras empresas y particulares que necesiten unas instalaciones 
modernas para sus actividades de formación con las máximas garantías de calidad. 
 
Excelente ubicación en el centro de Madrid, en la calle Mártires Concepcionistas, 19 (Local 2) junto a la calle José 
Ortega y Gasset, zona comercial de calle Alcalá y plaza de Manuel Becerra. Especialmente diseñado para atender la 
promoción de la cultura del análisis sensorial de productos agroalimentarios. 
 
Consta de 165 m2 totales distribuidos en una misma planta principal con zonas diáfanas y aseos, con capacidad para 30 
o 35 alumnos según distribución. 


